RESTAURANT SCOLAIRE DE NAVAILLES ANGOS
Menu du Lundi 5 Octobre au Vendredi 9 Octobre 2026

Lundi 5 Octobre Mardi 6 Octobre Jeudi 8 Octobre Vendredi 9 Octobre

& Emincé de chou chinois, & Concombre, Vinaigrette du & Tomates au basilic, Saucisson a l'ail, Cornichons
Vinaigrette aigre douce chef Vinaigrette du chef Crépe au fromage
Pilon de poulet roti mariné , Jus & Bruschetta alatomate, o (Eufs brouillés crémeux ala ) .
.p .. ' - - ) Colin MSC meuniére
de viande lié aux herbes mozzarella et basilic ciboulette
& Frites du chef (pommes de > Salade verte locale, -
. (p - & Brocolis al‘ail & Gratin d'épinard
terre B10) Vinaigrette du chef

Cake marbré au chocolat du

¢&: Fruit de saison BIO & Pot de glace
- - ? chef

& Salade de fruits du chef

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - ¢ Recettes bas carbone
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

Restauration, §.A.8 talde 10.000. 000,00 €- RCS Lille Métropole :477 181 010- Siege social 1384 Genéralde Gaulle - 59370 Mons en Baroeul




