RESTAURANT SCOLAIRE DE NAVAILLES ANGOS
Menu du Lundi 14 Septembre au Vendredi 18 Septembre 2026

Lundi 14 Septembre Mardi 15 Septembre Jeudi 17 Septembre Vendredi 18 Septembre

' P & Tomates mozzarella, & Salade deriz et mais,
& Melon & Toast gratiné a 'Emmental
Vinaigrette du chef Vinaigrette du chef
@ Courgettes gratinées a ) . o Chipolatas locales Fricassée de la mer aux
Pilon de poulet roti mariné L. .
I'égrené de pois BIO & Merguez vegétarienne champignons
) ; . & Frites du chef (pommes de )
e Boulgour BIO & Ratatouille du chef & Gratin de choux fleurs
terre BIO)
. , . . & Créme aux oeufs BIO du . )
Créme dessert HVE et locale & Fruit de saison & Fruit de saison BIO

chef

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés - ¢ Recettes bas carbone
Menus susceptibles de variations, sous réserve des approvisionnements.

Restauration, §.A.8 talde 10.000. 000,00 €- RCS Lille Métropole :477 181 010- Siege social 1384 Genéralde Gaulle - 59370 Mons en Baroeul




